Zum Empfang
1 Glas WALDER:Sektle

P> DEEE

Reichhaltiges Salatbuffet

mit Rohkost- und Gemusesalaten,

bunte Blattsalate, Sprossen und Kerne mit
Hausdressing oder Schwarzwalder
Kirschbalsamdressing

Bibeleskas mit Bauernbrot

Rahmige Kartoffelsuppe - vegetarisch

aus Stuhlinger Kartoffeln
mit Crotitons und/oder Speckwirfel

WALDER:Hackbraten

vom Naturpark-Schwein und Wiesenkalb
uberbacken mit Pilzen und
Bergkase mit

Butterspatzle

Rotweinjus

Warmer Bauernschinken
vom Metzger Dorer aus Furtwangen
am Buffet tranchiert mit:

Herdopfelstock (Kartoffelstampf),
Most-Sauerkraut und
Hausgemachte RahmsofRle

Kréuter-Spinatknédel - vegetarisch
auf Pilz-Gemuseragout
Rukkolaschmand

-

Badischer Ofenschlupfer
mit Apfel, Niissen und
Sauerrahm gebacken und
VanillesofRe

Milchreis im Glas
mit Beerengrutze



https://www.waelder-genuss.de/essen-und-trinken/anmeldeformular-waelder-tage-13-und-14-maerz-2026/#rex-yform

