
Badischer Ofenschlupfer 
mit Äpfel, Nüssen und 
Sauerrahm gebacken und 
Vanillesoße

Milchreis im Glas 
mit Beerengrütze

VORSPEISEN HAUPTSPEISEN DESSERTS

 

Zum Empfang
1 Glas WÄLDER:Sektle 

Reichhaltiges Salatbüffet 
mit Rohkost- und Gemüsesalaten,
bunte Blattsalate, Sprossen und Kerne mit
Hausdressing oder Schwarzwälder 
Kirschbalsamdressing

Bibeleskäs mit Bauernbrot

Rahmige Kartoffelsuppe – vegetarisch 
aus Stühlinger Kartoffeln 
mit Croûtons und/oder Speckwürfel

WÄLDER:Hackbraten
vom Naturpark-Schwein und Wiesenkalb 

überbacken mit Pilzen und 
Bergkäse mit
Butterspätzle  
Rotweinjus  

Warmer Bauernschinken 
vom Metzger Dorer aus Furtwangen
am Büffet tranchiert mit:

Herdöpfelstock (Kartoffelstampf),
Most-Sauerkraut und
Hausgemachte Rahmsoße

 
Kräuter-Spinatknödel – vegetarisch  
auf Pilz-Gemüseragout 
Rukkolaschmand

29 €
pro Person
(ohne Getränke)

Reduzierter 

Preis für Kinder

(ohne Getränke)

WÄLDER Tage

Hier klicken 

und anmelden

https://www.waelder-genuss.de/essen-und-trinken/anmeldeformular-waelder-tage-13-und-14-maerz-2026/#rex-yform

