WALDER:Tagesteller

Wechentorte vem 18. Moz, bis 24. Morvz, 2024

Tagessuppe
Badische Linsensuppe | Fichtensprossen-Balsamessig
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Montag, 18. Marz

Herzhaftes Rehragout | Pilze in Rosmarinsahne

Preiselbeeren | Broselspatzle

Dazu empfehlen wir: Blauer Burgunder, trocken vom Weingut Heinemann, 0,11

Bandnudeln mit Gemiisebolognaise — vegetarisch @
Olrauke | gerdstete Bucheckern | geriebener Hartkése
Dazu empfehlen wir: Britzinger Gutedel vom Fass trocken 0,11

Dienstag, 19. Marz bis Donnerstag, 21. Marz

Herzhaftes Rehragout | Pilze in Rosmarinsahne

Preiselbeeren | Broselspatzle

Dazu empfehlen wir: Blauer Burgunder, trocken vom Weingut Heinemann 0,11

Freitag, 22. Marz

Lauchringer Lachsforelle | Flusskrebsssofle

Kohlrabi in Muskatsahne | Spinat-Kartoffelnocken

Dazu empfehlen wir: Riesling trocken vom Weingut Gallushof-Heimbach 0,11

Samstag, 23. Marz

Saures Kalbsleberle

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln | Blattsalat mit Hausdressing
Dazu empfehlen wir:Rosé Kabinett halbtrocken, Weingut KellerO,11

Sonntag, 24. Marz

Unser Sonntagsbraten

Hochrippe — Entrecote vom Weiderind

Sauce Béarnaise | Blumenkohlpuree | Brokkoli | Krauterrosti

Dazu empfehlen wir:Spatburgunder Barrique, trocken Weingut Keller 0,11
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Nachtisch

Heifle Himbeeren
Pistazieneiscréeme | Vanille-Schlagsahne

Nur solange der Vorrat reicht
Kuchenzeiten von 12 — 15/ 17 — 20 Uhr

(von 15 — 17 Uhr servieren wir gerne Gerichte von unserem WALDER:Speisekartle)
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