
WÄLDER:Tagesteller 
Wochenkarte vom 18. März bis 24. März 2024 

Tagessuppe 
Badische Linsensuppe | Fichtensprossen-Balsamessig 5,90 € 

* * * * * 

Montag, 18. März 
Herzhaftes Rehragout | Pilze in Rosmarinsahne  19,90 € 
Preiselbeeren | Bröselspätzle 
Dazu empfehlen wir: Blauer Burgunder, trocken vom Weingut Heinemann, 0,1l 2,90 € 
  
Bandnudeln mit Gemüsebolognaise – vegetarisch 14,90 € 
Ölrauke | geröstete Bucheckern | geriebener Hartkäse 
Dazu empfehlen wir: Britzinger Gutedel vom Fass trocken 0,1l 1,90 € 

Dienstag, 19. März bis Donnerstag, 21. März  
Herzhaftes Rehragout | Pilze in Rosmarinsahne  19,90 € 
Preiselbeeren | Bröselspätzle 
Dazu empfehlen wir: Blauer Burgunder, trocken vom Weingut Heinemann 0,1l 2,90 € 

Freitag, 22. März  
Lauchringer Lachsforelle | Flusskrebsssoße  19,90 € 
Kohlrabi in Muskatsahne | Spinat-Kartoffelnocken 
Dazu empfehlen wir: Riesling trocken vom Weingut Gallushof-Heimbach 0,1l 3,50 € 

Samstag, 23. März  
Saures Kalbsleberle  15,90 € 
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln | Blattsalat mit Hausdressing  
Dazu empfehlen wir:Rosé Kabinett halbtrocken, Weingut Keller0,1l 3,20 € 

Sonntag, 24. März  
Unser Sonntagsbraten  
Hochrippe – Entrecote vom Weiderind  22,90 € 
Sauce Béarnaise | Blumenkohlpüree | Brokkoli | Kräuterrösti 
Dazu empfehlen wir:Spätburgunder Barrique, trocken Weingut Keller 0,1l 3,90 € 

* * * * * 

Nachtisch 

Heiße Himbeeren 6,90 € 
Pistazieneiscrème | Vanille-Schlagsahne 

Nur solange der Vorrat reicht 

Küchenzeiten von 12 – 15 / 17 – 20 Uhr 

(von 15 – 17 Uhr servieren wir gerne Gerichte von unserem WÄLDER:Speisekärtle)


